LES coralns
DIABORD

Zuhause teilen wir gerne und lieben es, guten Humor zu haben!!

Ein bisschen Brot, Wein und ein schones Brett zum Teilen.

UNSERE VORSTANDE

Neuheit und Exklusivitat mit Freunden!!

Entdecken Sie unsere handwerklichen Stangel, die direkt von Bologha zum Toaster

geliefert werden!!ldeal, um deine Boards zu begleiten!! 0,80€ die klassische oder

vegetarische Tigelle!!

LE MANS

Die unverzichtbare Rillette mit ihren Gurken
12H-Version ... 7,90€ 24H-Version ... 13,90€

DIE ESELSKAPPE

Es wird dich an die Schule erinnern!!
Wurst von Freunden, um an seiner Guillotine zu schneiden! ...
14,90€

IST MEIN FISCH NICHT FRISCH?

Sardinen in nativem Olivendl extra.................... 17,90€
Direkt aus Spanien eingemacht, serviert mit getoastetem Brot

OLIVE OHNE POPEYE

Extra natives Ol von Alexis Munoz, griine Tapenade,
Olivenmischung zum Teilen...... 12,90€

DAS HASSLICHE ENTLEIN!

Eine halb gekochte Scheibe Foie Gras in einem
selbstgemachten Geschirrtuch, begleitet von einem
Mangochutney und unseren beriihmten handgemachten
Tigellen, direkt aus Bologna geliefert.......... 25,90€

DIE 3 KLEINEN IBERISCHEN SCHWEINE
Iberischer Schinken, Lenden, Chorizo.
Klein ... 27,90€ GroB ... 39,90€

ICH BIN RITAL UND BLEIBE ES

Parma-Schinken, Mortadella, Coppa, Bresaola, serviert mit
Rucola, kandierten Tomaten, Basilikum, Stracciatella und
unseren beriihmten handwerklichen Stéangeln, direkt aus
Bologna geliefert.

Klein ... 25,90€ GroB ... 37,90€

DIE KLEINE AUFNAHME VON FROMETON

Reblochon aus Savoyen, Sainte Maure aus Touraine, Munster
aus dem Elsass, Grafschaft aus Jura, Camembert aus der
Normandie, Fourme d'Ambert aus Auvergne. Stracciatella aus
Italien.

Der Pick... 23,90€ Der Golee ... 33,90€

DER GARGANTUA

Scheibe halbgekochtes Foie Gras in einem

selbstgemachten Geschirrtuch, schottischer Raucherlachs,

Ibérico-Schinken, Comté-Kase
aus dem Jura, korsische Marmelade!

Kleine Spieler ... 39,90€ Krieger ... 54,90€

DIE PRANKSTER-FREUNDE

Die Mischung des Hauses

Rillette aus Le Mans, Parma-Schinken, Rosette aus Lyon,
Camembert aus der Normandie, Reblochon aus Savoyen,
Comté du Jura, Stracciatella aus Italien.

Version XS ... 29,90€ Version XXL ... 42,90€

ICH HABE MICH VERLIEBT ,@

Eine vegetarische Mischung fiir alle, die sich’
fragen, ob es Speck oder Schweinefleisch ist!!
Kurbisfalafels, vegane Curry-Mayonnaise, geriebene
Kartoffeln, Artischockencreme, Kastanien und
Haselnusschips, Zucchinibliten-Fritters, Rucola und
griechischer Joghurt, Stracciatella aus Italien, Basilikum
und kandierte Tomaten, Sesam-Soja-Setzlingssalat —
unsere berihmten vegetarischen und handwerklichen
Stdngel direkt aus Bologna geliefert

Erbsen ... 27,90€ Karotten ... 39,90€
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UNSERE EINTRAGE

WIR HABEN DIE COINCOIN
GEMASTET!!

In der Pfanne gebratene Enten-Foie Gras-
Escalope , Waldpilze, Pastinaken-Mousseline,

gerostete Haselnusse, Birnen, Pilzcremesuppeund  S|E SIND NICHT NACH SANTIAGO
Sehnittlauchol. GEKOMMEN!! Nur gebratene Jakobsmuscheln,

Als Vorspeise ... 21,90€ Als Hauptgericht ... 36,90€
Kirbiscreme mit Honig und Ingwer, Kastanienchips,
ALLES IST GUT, AUSSER DEM KOPF!! Kirbisfalafel, lila Kartoffelchips Als Vorspeisen... 23,90€ als

Snacks und geschalte groBe Garnelen, Hauptgericht... 34,90€
SuBkartoffelptree, Grinkohl, Hummerbisque mit
Limette DAS El, DAS WIE ICH AUSSIEHT...

Als Vorspeise ... 19,90€ Als Hauptgericht ... 35,90€ @

SO PERFEKT!! (VG) '

MAGST DU SCHNECKEN? Ei bei 64 Grad gekocht, warme Artischockensuppe mit
Truffelduft, Croutons, grine Linsen und gewdurfelte
Artischocken.

Als Vorspeise ... 18,90€ Als Hauptgericht ... 26,90€

Burgunderschnecken a la vigneronne,
GroBmuttergarnitur, Raucherkartoffel-Cappuccino.
Als Vorspeise ... 17,90€ Als Hauptgericht ... 26,90€

UNSERE RINDFLEISCHECKE... UNSERE SPEZIALITAT!!

UNSER FRANZOSISCHES TERROIR-SIRLOINSTEAK

Dazu gibt es lhre Auswahl an hausgemachten Pommes, Kartoffelpliree und cremigem Parmesan-
Risotto,
Griine Bohnen, Risotto aus Muscheln mit Chorizo oder Salat (Beilage =4 €)
Gratin-Dauphinois mit Triiffel +4 € (Beilage = 8 €)

\]
DER LOUIS DE FUNES... Ein SpaBvogel wie der, der diese Karte geschrieben hat!! ~s~

Die geheime Sauce von Freunden, die es zu entdecken gilt! ... 38,90€

sches Gericht

DER GALABRU ... Du kannst ihn dir in der Kiiche ansehen!!
Grune Paprikasauce, flambiert mit Cognac, gebrochener Paprika und frisch gemahlenem Pfeffer ... 38,90€

Q Vegetari

DER DELON... Ein bisschen familidre Ahnlichkeit mit unserem Restaurantleiter!!
In Tagliata Rucola, kandierte Tomaten, Parmesanspane, Olivenol mit Truffel,
, Balsamico von Modena mit Truffel, Triffelspane... 42,90€

DER GABIN ... Offensichtlich fiir den Winzer!!
Eine Rotweinssauce kochelte lange in der Ecke des Herdes, begleitet von der Garnitur ihrer GroBmutter
(Speck, Knopfpilze, Perlenzwiebeln)... 38,90€

DER BROSTEL ... Der schénste im Haus!!
Sahne-Portwein-SoBe und Pilze... 38,90€

DER GAINSBOURG ... Fiir alle, die kein Date haben!!

Charaktervolle SoBe mit Bauernhaus-Munster-Kase aus dem Elsass! ... 38,90€



UNSERE AUFLAUF

Unsere Gerichte kochelten lange in der Ecke des Herdes, serviert in einem Auflauf.
DER BOEUF BOURGUIGNON
Serviert mit der Fullung ihrer GroBmutter (Knopfpilze,
Perlenzwiebeln, Karotten, geraucherter Speck) und das Kartoffelpuiree von Freul.w-
DIE LAMMSCHENKEL
Langsam 5 Stunden lang mit Thymian und Rosmarin geschmort,
Wildpilze, kleines Gemuse und Kartoffelptree von Freunden... 38,90€
DER GEFLUGELAUFLAUF
Bei niedriger Temperatur gekocht, Sauce mit Waldpilzen und Gelbwein aus dem Jura, kleines
Gemuse, Gratin-Dauphinois mit Truffel.... 34,90€
DER JAKOBSMUSCHELAUFLAUF

Nur angebraten, Pilz- und Gemusefrikassé, verwelkter Spinat, Champagner- und Truffelsauce,
cremiges Parmesan-Risotto... 45,90€

DER SPINAT-RICOTTA-RAVIOLI-AUFLAUF (VG) 4

Kurbiscreme mit Honig und Ingwer, in der Pfanne gebratene Waldpilze und kleines Gemlse,
Kurbisfalafel, verwelkter Spinat, Kastanienscheiben, Birnen und gerdstete HaselnUsse... 28,90€

UNSERE BURGER

LUXEMBOURG TERROIR BURGER 200 GR.

Begleitet von lhrer Wahl aus selbstgemachten Pommes, Kartoffelpiiree, cremigem Risotto, Risotto aus
Muscheln mit Chorizo,
Griine Bohnen oder Salat vom Markt (Garnitur-Zuschlag =4 €).
Gratin-Dauphinois mit Triiffel +4 € (Beilage =8 €)

DER FREUND ZUERST!!

Der Bestseller des Hauses: Eisbergsalat, Tomaten,

Rote Zwiebeln, Emmental, Freundes-GeheimsoBe... 28,90€
DER NORGLER!! ... der Lieblingsburger des Kochs!!
Eisbergsalat, Tomaten, rote Zwiebeln, Cheddar, Gurken, knusprige Zwiebeln, angebratener Speck,
Sauce Bourguy Burger ... 28,90€

DER HOLZFALLER ! ... Ein Burger, der nicht fiir schwache Nerven empfohlen
wird!!

Eisbergsalat, rote Zwiebeln, Tomaten, Raclette, angebratener Speck, geriebene Kartoffeln, in der
Pfanne gebratene Champignons, Paprikasauce. 29,90€

DER FARCEUR!! Fur diejenigen, die dem Ochsen nicht hinterherlaufen!!
Knusprige Hahnchenfilets, geriebene Kartoffeln, Eisbergsalat, Tomate, rote Zwiebeln, Stracciatella,
Gurken, Barbecuesauce... 28,90€

DER NERVIGER!! ... Fur vegetarische und vegane Freunde!! f‘g

Falafelsteak, Eisbergsalat, Tomaten, rote Zwiebeln, geriebene Kartoffeln, in der Pfanne gebratene
Pilze, vegane Mayonnaise mit Curry ... 28,90€

DER GESCHIRRSPULER!! ... Nicht der in der Kiiche!!

Gebratenes Lachsschnitzel, geriebene Kartoffeln, Eisbergsalat, Tomaten, rote Zwiebeln, gerducherter
Lachs, Vollkorn-Senfmayonnaise und Zitronen-Kaffir-Limette ... 28,90€

Q Vegetarisches Gericht



UNSERE GERICHTE

WER EIN EI STIEHLT, STIEHLT EINEN OCHSE. ..

Also haben wir die 2 in unser beriihmtes, mit Messer geschnittenes Rindfleischtartare gelegt,
das von unseren Freunden in der Kuche gewdlrzt wurde. Garnitur lhrer Wahl ... 29,90€

UNSER UNVERZICHT FUR DAS HAUS!!

Unser berithmter Gefligelkordon bleu, beladen mit weiBem Schinken und tropfend mit
Raclette, serviert mit unserer Cream-Port-Sauce mit Wildpilzen. Garnitur lhrer Wahl ... 32,90€

ROLL MY HEN!! Ein Gericht, bei dem unser Koch seine Herkunft mit euch teilen wollte!!

Hahnchen Supreme bei niedriger Temperatur gekocht, StiBkartoffelmousseline, gerostete Okra,

Erdnuss-Mafé-Sauce... 32,90€

DIE ECKE, DIE NICHT IM BADEZIMMER IST!!
Entenkeulenconfit, Gratin-Dauphinois mit Truffel, verwelkter Spinat, ‘ @
Salat des Moments, Cream-Port-Sauce mit Wildpilzen... 28,90€

KUMPEL WIE EIN SCHWEIN!!

Das mythische Gericht der Freunde!! Iberische Schweinepflaume, Risotto aus Muscheln mit
Chorizo,

Zuckerschnoppen, Balsamico-HonigsoBe, rote Pfeffer-Coulis... 39,90€

FUR DIEJENIGEN, DIE NICHT WISSEN, WIE SIE SICH ENTSCHEIDEN SOLLEN!!
Risotto aus groBen Garnelen und gebratenen Jakobsmuscheln, verwelktem Spinat, in der
Pfanne gebratene Pilze, Zucchinibluten-Fritter, kleines GemUse, Kastanienscheiben,
Hummerbisque mit Limette... 34,90€

FUR DIEJENIGEN, DIE GELD MOGEN!!

Der beriihmte Lachs mit Sauerampfer, Kartoffelplree von Freunden, verwelktem Spinat und
seiner Zitronen-Sauersauer-Lachs-Rogensauce... 34,90€

WIR SPRECHEN AUCH IN DEN KIRCHEN DARUBER!!

Das Filet von John Dory, gekocht in schaumiger Butter, wilden Pilzen, Saubohnen, Pastinaken-
Mousseline, gerdsteten Haselnussen, Birnen, Champagnersauce ... 38,90€

NICHTS GEHT UBER EIN KOSTENLOSES ESSEN!! ... Nur ein Scherz!! (Vegetarisch)
Cremiges Parmesan-Risotto , Kurbisfalafel, Zucchinibluten-Fritter,

Kleines GemlUse, Rucola, Parmesanspane, Artischockensuppe mit Truffelduft,
Kastanienscheiben und gerdstete Haselnlsse... 32,90€

Q Vegetarisches Gericht



MOCHTEST DU EIN KLEINES LOCH ???

Im Haus der Freunde beleben wir die festliche Tradition wieder, indem wir
lhnen unsere verschiedenen Locher aus den franzosischen Regionen
anbieten, um lhre Verdauung zu erleichtern

entweder zwischen zwei Gangen oder nach dem
Hauptgang... 8,90€

Eine gute Gelegenheit, den Hals auszusplilen!!

NORMANDIELOCH... Apfelsorbet mit Calvados betraufelt
DAS LORRAINE-LOCH... Mirabelle-Pflaumensorbet, betraufelt mit mirabelle-

Pflaumenbrandy
DAS CHAMPAGNERLOCH... Zitronensorbet mit Champagner betraufelt
DAS ARDECHOIS-LOCH... Birnensorbet, betraufelt mit Birne

"LITTLE FRIENDS"-MENU (unter 10 Jahre alt)
1 Hauptgang Ihrer Wahl, 1 Nachtisch, 1 Getrank.... 19,90€

HAUPTGERICHTE NACHTISCH
GEFLUGEL EISBECHER 2 KUGELN DEINER WAHL
Sauce Creme Champignons, p
Topping deiner Wahl oder
CHEESEBURGER DER FEINSCHMECKERCLOWN.

Topping deiner Wahl

FISCH VOM MARKT A LA PLANCHA

Friends First Mash

ANHANGER

Tomaten-Basilikum-SoBe.

UNSERE KASE

Das von Freunden ausgewahlte Kasebrett!

4,50€ pro Stuick. Ohne MaB zu entdecken!
Zur Auswahl aus unserer PDO-Auswahl:

Camembert aus der Normandie / Reblochon aus Savoyen / Sainte-Maure aus Touraine / Comté du
Jura/ Munster aus dem Elsass / Fourme d'Ambert aus der Auvergne.

Serviert mit Marktsalat und korsischer Feigenmarmelade.

Q Vegetarisches Gericht



UNSERE DESSERTS

DIE ODE AN DIE BRETAGNE

Ein Geschmackserlebnis mit unterschiedlichen Texturen und Temperatur :
Warme karamellisierte Apfel, Bretonischer Shortbread, selbstgemachtes Karamell,
Gesalzenes Butter-Karamell-Eis, Sabayon ... 13,90€

FUR DIE SCHOKOLADENFRESSER!!

Unsere beriihmte Schokoladenmousse, iberzogen mit 68 % Kakao-Schokoladensauce und
Schokoladenspanen!! Zum Sterben!! ... 14,90€

SUCHTIG NACH AFFOGATO?? Dieses Dessert ist genau das Richtige fiir dich!!

Eine wunderschone Tasse mit Nutella und zerdriickten Haselniissen, mit Vanilleeis und Kakao
bedeckt und mit einem heiBen Espresso garniert. Ein Killer!! ... 13,90€

HOR AUF, MICH ZU HETZEN!!

Der dekonstruierte Zitronentarte, Kaffir-Limette, Syphon-Baiser, Zitronensorbet... 12,90€

FUR PROFITEROLES NUTS!! Ein ikonisches Dessert fiir Freunde!!

Mit Vanille, Haselnuss und gesalzener Butterkaramell, betraufelt mit unserer heiBen Schokolade-
Pralinensauce
68% Kakao, gerostete Mandeln und Karamell-Schlagsahne... 15,90€

ACHTUNG FUR DICH!"!
Der Oberst (3 Zitronenballchen) mit Wodka und Zitronen-Kaffir-Limette heruntergespult ... 14,90€

MORGEN MACHE ICH DIAT!!

Unser Gourmetkaffee... sehr fein!! Gesalzene Butter Karamell-Créme Brilée, Vanille-Profiterole und
Schokoladensauce, dekonstruierter Zitronenkuchen, Espresso oder Kaffee... 17,90€

MORGEN MACHE ICH AUCH EINE DIAT!!

Unser Gourmettee... sehr gierig!! Gesalzene Butterkaramell-Creme Br(lée, Vanille-Profiterole und
Schokoladensauce, dekonstruierter Zitronenkuchen, Tee oder Aufguss... 18,90€

Q Vegetarisches Gericht

WIR MOCHTEN EINE KLEINE KUGEL MACHEN...
Sorbeten: Erdbeere, Zitrone, Himbeere, Passionsfrucht,

Eiscreme: Vanille, Schokolade, Kaffee, gesalzenes Butterkaramell, Hase
4,00€ pro Loffel




